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=0 O b»W

G8

G9

G10
G11
G12
G13
G14
G15
G16

.....

G3 Coca Cola /'m
G4 Coca Cola Zero
G5 Sprite !

G6 Fanta Dﬂ
G7 Mezzo Mix =t

—

0,25l
0,75l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l

3.5€
7.9€
3.9€
3.9€
3.9€
3.9€
3.9€

mit Limetten-/Orangenscheibe serviert (served with lime / orange slice)

Orangensaft (orange)
Apfelsaft (apple)
Traubensaft (grape)
Johannisbeersaft (currant)
Maracujanektar (passion fruit)
Mangonektar (mango)
Litchisaft (litchi)

Guavesaft (guave)
Ananassaft (pineapple)

0,2i
0,4

[/ 3.5€
/ 4.5€

auch als Schorle verflugbar (mixed with soda if desired)

GOLDBERG & SONS

Bitter Lemon Tonic Water
3,2€ 3,2€

Ginger Ale
3,2€

m O — C

mit LimethMﬁ)rangenscheibe sem‘ﬂ}ﬁﬁﬁt (served with /imﬂm\;ﬂwnge slice)




GETRANKE
DRINKS

HOMEMADE LEMONADE 04l

G28

G29

G30

G31

G32

G33

G34

REFRESHER 5.5€

Gurke, Limette, Minze, Soda
(cucumber, lime, mint, soda)

BERRY SMASH 6.9€

Wildberry, Beeren, Holunderbliitensirup, Limette, Soda
(wildberry, berries, elderflower syrup, lime, soda)

PASSION LEMONADE 6.9€

Frische Passionsfrucht, Maracujasaft, Limette, Minze, Soda
(fresh passion fruit, passion fruit juice, lime, mint, soda)

SAIGON'’S CLASSIC 6.9€

Ginger Ale, Orangensaft, Rohrzucker, Limette, Minze
(ginger ale, orange juice, brown sugar, lime, mint)

GREEN GARDEN 6.9€

Frischgebriihter Griintee, Holunderbliitensirup, Limette, Soda
(freshly brewed green tea, elderflower syrup, lime, soda)

LEMONGRASS ICETEA 6.9€

Frischgebriihter Zitronengras-Griintee, Rohrzucker, Limette, Minze
(freshly brewed lemongrass green tea, brown sugar, lime, mint)

PEACH ICETEA 6.9€

Hausgemachter Eistee nach eigener Rezeptur
(homemade iced tea by own recipe)

G35 YUME SPECIAL 7.9€

Spezialitat des Hauses, Rohrzucker, Limette, Minze
(specialty of the house, brown sugar, lime, mint)




H1 Jasmin
H2 Sencha
H3 Oolong RE X
H4 Hibiskusbliite “ 5
H5 Rosen Honig

H6 Minze
H7 Ingwer
H8 Zitrone

HI9 Espresso

H10 Doppio

H1l Americano

H12 Cafe Crema

H13 Cappuccino

H14 Latte Macchiato

(jasmin)
(green tea)
(black tea)

(hibiscus)
(rose honey)
(mint)
(ginger)
(lemon)

0,4
0,4
0,4
0,4
0,4
0,4
0,4
0,4

4.9€
4.9€
4.9€
4.9€
4.9€
4.9€
4.9€
4.9€

1% COFFEE

2.5€
3.9€
3.0€
3.5€
3.9€
4.2€




G TRAN E

DRINKS

A1l Veltins Fassbier 0,33l 3.9€

A2 Veltins Fassbier 0,5l 5.5€

A3 Veltins Alkoholfrei 0,33l 3.9€
E auch als Radler ﬁfugbar ﬁxed Witfgﬁrite if desired)

A4 Maisels Weisse | 75 4,9€
E A5 Maisels WﬁAI?L)" 4,9€

A6 Kirin % B 4.2€

A7 Asahi " | 4.2€

A8 Sapporo “ 5.5€

LILLET

24
:CAMPARI ORANGE

>
!‘

APERITIF 9.9€

A14 APEROL SOUR 9.9€

Aperol, Zuckersirup, Limettensaft
(aperol, sugar syrup, lime juice)

0 Al15 AMARETTO SOUR o) 11.9€

Bourbon, Erbeermarmelade, Zuckersirup, f—- ‘mﬁ
Limettensaft -

U (bourbon, strawberry marmelade, sugar
syrup, lime juice)

R Al16 GIN/WHISKY/RUM SOUR

Gin/Whisky/Rum, Zuckersirup, Limettensaft
(gin/whisky/rum, sugar syrup, lime juice)




GETRANKE

DRINKS

Al7 MOIJITO - A18 CAIPIRINHA o
9.9€ 9.9€
Rum, Rohrzucker, Limette, Cachaca, Rohrzucker, Limette,
Minze, Soda Minze, Soda
(rum, brown sugar, lime, (cachaca, brown sugar, lime,
mint, soda) soda)

A19 PINA COLADA A20 MAI TAI
10.9€ PN 10.9€ \ {

Brauner & Weiler Rum, Bols
Triple Sec, Orangensaft,

Brauner & Weiler Rum,
Ananassaft, Kokosmilch,
Kokossirup, Sahne Limettensaft, Mandelsirup
(brown & white rum, (brown & white rum, bols triple
pineapple juice, coconut sec, ~acr
milk, coconut syrup,?re?lm) orange juice, lime juice, . —

almond syrup)
A21 MOSCOW MULE A22 SAIGON MULE
10.9€ 9.9€

it ™
~

Reisschnaps, Ginger Bééi:,b,_’ ad
Limettensaft, Ingwer, Gurke
(rice liquor, ginger beer, fwe
juice, ginger, cucumber)

Wodka, Ginger Beer, L
Limettensaft, Ingwer, Gu~rke
(wodka, ginger beer, @e
juice, ginger, cucumber)

SEKT &CHAMPAGNER

SCAVY & RAY 4.9€ /5.9€

Prosecco Frizzante 11%
Ice Prestige Spumante 10,5%

LAURENT PERRIER BRUT
Flasche Champagner 12,5%

89.00€




GETRANKE

DRINKS

A23 Glenmorangie 10 40% 7.9€
Single Malt Scotch Whisky (Schottland)

A24 Nikka from the Barrel 51,4% 11.9€
Blended Whisky (Japan)

A25 Suntory Hibiki Harmonie 43% 14.9€
Blended Whisky (Japan)

A26 Roku Gin 43% 6.9€
Gin (Japan)

A27 Tanqueray Gin AY A TS 47% 5.9€
Special Dry Gin (London)&?%{#

A28 Grey Goose iy 40%  7.9€
Wodka (Frankreich)

A29 Don Papa Baroko 40% 5.9€
Rum (Philippinen)

A30 Martell VSOP 40% 6.9€
Cognac (Frankreich)

DIGESTIF LCL

A31 CARPANO Antica Formula 16.5% 5.5€

Italien

A32 SAN COSME Mezcal Blanco 40% 7.9€

Mexiko

A33 MOLINARI SambucaExtra  40% 3.5€
Italien L ,_:‘__»_: "1&7. -

A34 RUOU Nep Moi | 40% 4.9€

Vietnam




WEINE

WO SCAVI & RAY Ca‘Scavi Lugana DOC (IT)

W1 M.P. Riesling Qualitatswein (DE)

W2 PFANNEBECKER WeiRburgunder (DE)

W3 CANTINA ADRIAN Floreda Sauvignon Blanc

W4 LOUIS MICHEL & FILS
Chablis Vieilles Vignes Domaine (FR)

W5 IGT TERRE SICILIANE
Branciforti dei Bordonaro Rosato (IT)

W6 FANTINI Primitivo (IT)

0,1l
0,2i

0,1i
0,2i

0,1l
0,2i

0,1l
0,2i

0,1i
0,2i

0,1l
0,2i

0,1i
0,2i

5.9€
8.9€

5.9€
6.9€

5.9€
7.9€

5.9€
7.9€

6.9€
10.9€

5.9€
7.9€

5.9€
7.9€




WEINE

W7 DELICATO FAMILY VINEYARDS 0,11 6.9€
1924 Pinot Noir (USA) 0,21 10.9€

W8 SAINT-EMILION GRAND CRU 0,11 6.9€
Chateau Haut-Pontet (FR) 0,2l 10.9€

W9 Rose (DE)

W10 Grauburgunder (DE)

0,11 5.9€, 0,21 7.9€

W11 Scheurebe (DE)

W12 Riesling (DE)

W13 KRUGER RUMPF Chardonnay (DE) 0,11 6.9€
0,21 9.9€
W14 KRUGER RUMPF Blanc De Noir (DE) 0,11 6.9€

0,21 9.9€




VORSPEISE5\I
(AP ZER

V1 EDAMAME 5.9€

,yunreif geerntete Sojabohnen”, gedampft,

mit Meersalz garniert F1
(,unripe soybeans”, steamed, garnished with
sea salt)

V2 KRABBENCHIPS 2.9€
Garnelen, Tapiokamehl, Salz, Zucker,
Gewiirze B,F 2,4
(shrimp, tapioca flour, salt, sugar, spices)

V3 GOl CUON CHAY (2STK.)

5.9€
Frisch gerollte Sommerrollen, Reisfadennudeln,
Tofu, asiatische Krauter AFKL124

(freshly rolled summer rolls, rice noodles, tofu,
asian herbs)

V4 GOl CUON TOM (2STK.) 6.9€
Frisch gerollte Sommerrollen, Reisfadennudeln,
Tofu, asiatische Krauter A B,DKL1,24
(freshly rolled summer rolls, rice noodles,
shrimps, asian herbs)

mit ErdnusssoRRe 0. nwdc mam cham serviert
(served with peanut sauce or nuwdc mam chdm)

V5 CHA GIO THIT (2STK.) 6.9€

Vietnamesische Friihlingsrollen: A GCKL
Schweinehack, Karotten, Morcheln, Glasnudeln
(vietnamese spring rolls:

ground pork, carrots, morels, glass noodles)

V6 CHA GIO CHAY (2STK.) 6.9€

Vietnamesische Friihlingsrollen: ACKL
Karotten, Morcheln, Glasnudeln, Lauch

(vietnamese spring rolls:

carrots, morels, glass noodles, leek)




V7 GYOZA CHICKEN (5STK.)

7.9€

Japanische Teigtaschen, Hihnchenfleisch A, F, K, 4
(japanese dumplings, chicken)

V8 GYOZA CHAY (5STK.) 6.9€

Japanische Teigtaschen, verschiedenes Gemiise
(japanese dumplings, vegetables) A FK 4

V14 GYOZA DUCK (5STK.) 7.9€

Japanische Teigtaschen, Entenfleisch A FK 4
(japanese dumplings, duck)

VO WAKAME SALAT 5.9€

Japanischer Algensalat, Rettich, Sesam A, F, K, L
(japanese seaweed salad, radish, sesame) v

V10 EBI TEMPURA (3STK.) 7.5€

Frittierte Garnelen im Tempuramantel A,B,C, 1
(fried shrimps in tempura coating)

mit siiR-scharfer SofRe serviert
(served with sweet chili sauce)

Vi1 TAKO KARAAGE 9.9€ :
Frittierter Oktopus A, B/N,C,F, G &
(fried octopus)

V12 YAKITORI (2STK.) 8.9€

Gegrillte Hdhnchenspielle, mariniert in Yakitori
SoR3e A CFGK
(grilled chicken skewers marinated in yakitori
sauce)




401 SAKE TATAKI 16.9€
Sake Sashimi (flambiert) in Miso Ponzu,
Wakame, lkaru A D FKL
(sake sashimi (flambéed) in miso ponzu,
wakame, ikaru)

402 MAGURO TATAKI 18.9€
Maguro Sashimi (flambiert) in Miso Ponzu,
Wakame, lkaru A,D FKL
(maguro sashimi (flambéed) in miso ponzu,
wakame, ikaru)

6 CANH CHUA TOM 7.9€

Garnelensuppe mit Kokosmilch, pikant B
(shrimp soup with coconut milk, spicy)

7 CANH CHUA GA 6.9€
Hahnchensuppe mit Kokosmilch, pikant
(chicken soup with coconut milk, spicy)
AFL

8 CANH CHUA CA HOI 8.9€

Lachssuppe mit Kokosmilch, pikant D
(salmon soup with coconut milk, spicy)

9 MISO 8.5€

Miso Suppe mit Tofu, Wakame,
Frihlingszwiebeln
(miso soup with tofu, wakame, spring onions)




RAL2BS

1 GOI BO 7.9€

Rindersteakstreifen, Eisbergsalat, Gurke, Paprika,
Zwiebeln, viethamesische Krauter, Zitronengras, Chili,
Erdniisse

(beef steak strips, iceberg lettuce, cucumber, bell peppers,
onions, vietnamese herbs, lemongrass, chili, peanuts)

2 GOl XAOI 5.9€

Mangostreifen, Eisbergsalat, Gurke, Paprika, Zwiebeln,
vietnamesische Krauter, Zitronengras, Chili, Erdniisse
(mango stripes, iceberg lettuce, cucumber, bell peppers,
onions, vietnamese herbs, lemongrass, chili, peanuts)

3 GOl GA 6.9€

Hahnchenstreifen, Eisbergsalat, Gurke, Paprika, Zwiebeln,
vietnamesische Krauter, Zitronengras, Chili, Erdniisse
(beef steak strips, iceberg lettuce, cucumber, bell peppers,
onions, vietnamese herbs, lemongrass, chili, peanuts)

4 GOl AVOCADO 5.9€

Avocado, Eisbergsalat, Gurke, Paprika, Zwiebeln,
vietnamesische Krauter, Zitronengras, Chili, Erdniisse
(avocado, iceberg lettuce, cucumber, bell peppers, onions,
vietnamese herbs, lemongrass, chili, peanuts)

5GO0I TOM 7.9€

Garnelen, Eisbergsalat, Gurke, Paprika, Zwiebeln,
vietnamesische Krauter, Zitronengras, Chili, Erdniisse
(shrimps, iceberg lettuce, cucumber, bell peppers, onions,
vietnamese herbs, lemongrass, chili, peanuts)

Jeder Salat mit nwédc mam cham serviert
(each salad served with nwdc mdm chdm)




Beilagen: A, F, L

(‘»USHI
SUSHI

301 Maguro Thunfisch (tuna) D N I G I R I

302 Sake Lachs (salmon) D

303 Ebi Garnele (shrimp) B 2 STK.

304 Hotategai Jakobsmuscheln (scallops) N

305 Hokigal Tiefseemuscheln (deep sea mussels) N
306 Tai Dorade (dorade) D

307 Unagi siiBwasseraal (freshwater eel) D

308 Tako oOktopus (octopus) N

310 Inari Tofutasche (tofu pocket) F

311 Avocado Avocado (avocado)

312 lkura Gunkan Lachskaviar (salmon caviar) D
313 Tobiko Gunkan Fischrogen (fish roe) D

314 Rose Sake Lachsmantel (salmon coat) D

315 Rose Maguro Thunfischmantel (tuna coat) D

316 Teka Thunfisch (tuna) D M A K I

317 Sake Lachs (salmon) D

318 Negi Teka scharfer Thunfisch (spicy tuna) D, J 6 STK.

319 Sake Avocado Lachs, Avocado (salmon, avocado) D
320 Sake Rucola Lachs, Rucola (salmon, rucola) D

321 Ebi Garnele (shrimp) B

322 Unagi siiBwasseraal (freshwater eel) D
323 Cali surimi, Avocado (surimi, avocado) B ‘
324 Avocado Avocado (avocado)

325 Kappa Gurke, Sesam (cucumber, sesame) K
326 Takwan Eingelegter Rettich (pickled raidish)

327 Kanpyo Eingelegte Kiirbisstreifen (pickled pumpkin stripes)

328 Mango Mango (mango)

5.9€
5.5€
5.5€
5.9€
5.9€
5.9€
5.5€
6.9€
5.0€
4.5€
8.9€
6.9€
7.5€
8.9€

5.9€
5.5€
5.5€
5.9€
5.9€
5.9€
5.5€
6.9€
5.0€
4.5€
8.9€
6.9€
7.5€




Beilagen: A, F, L

&USHU

FUT0 .. BIG ss« MAKI

329 Futo Maki 8.9€

Lachs, Avocado, Gurke, Fischkaviar D
(salmon, avocado, cucumber, fish caviar)

330 Futo Vegi Maki 6.9€

Avocado, Gurke, eingelegte Kiirbisstreifen, eingelegter Rettich
(salmon, avocado, pickled pumpkin stripes, pickled radish)

INSIDE OUT ROLLS  ss«

331 Cali Tobiko Roll 9.9€
Surimi, Avocado, Kaviar (surimi, avocado, caviar) B, D

332 Hawaii Roll 10.9€
Lachs, Avocado, Kaviar (salmon, avocado, caviar) D

333 Alaska Roll ‘ 9.9€
Lachs, Gurke, Kaviar (salmon, cucumber, caviar) D B &

334 Sake Rucola Roll g 10.9¢
Lachs, Rucola, Sesam (salmon, arugula, sesame).D, K o

335 Cali Sake Tobiko Roll _ 10.9€
Lachs, Avocado, Gurke, Kaviar (salmon, avocado,' cuE:umber, caviar) D

336 Nori Vegi Roll A , 8.9€
Avocado, Gurke, Rucola, Sesam K *J '
(avocado, cucumber, arugula, sesame) ( b"'

337 Tempura Roll (garniert mit Unagi Sofe) e g 10.9€

Ebi Tempura, Avocado (ebi tempura, avocado) A, B, C

338 Spicy Salmon Roll (garniert mit scharfer Sofe, Sesam) 10.9€
Scharfes Lachstatar, Avocado (spicy salmon tatar, avocado) D, )

339 Spicy Tuna Roll (garniert mit scharfer Sofe, Sesam) 11.9€
Scharfes Thunfischtatar, Avocado, (spicy tuna tata, avocado) D, J

340 Maguro Roll 10.9€
Thunfisch, Avocado, Kaviar (tuna, avocado, caviar) D

341 Ebi Roll (garniert mit Mayonnaise, Sesam) 10.9€

Ebi Tempura, Rucola, (spicy tuna tata, avocado) A, B, C




Beilagen: A, F, L

PUSHI
SUSHI

TEMPURA (FRITTIERT) 8STK.

ROLLS

MINI/BIG

342 Salmon Roll (mit Thunfisch: +1€, with tuna: +1€) 12.9€
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse C, D, G
(salmon, avocado, cucumber, cream cheese)
343 Fuji San Roll 12.9€
Garnele, Avocado, Gurke, Frischkase B, C, G
(shrimp, avocado, cucumber, cream cheese)
344 Vegan Roll (auf Wunsch mit Mayo garniert) 10.9€
Avocado, eingelegte Kiirbisstreifen, eingelegter Rettich
Rucola
(avocado, pickled pumpkin stripes, pickled radish, arugula)
345 Chicken Roll 11.9€
Hahnchenstreifen, Avocado, Gurke, Frischkase B, C, G
(chicken stripes, avocado, cream cheese)
346 Buddha Roll 10.9€
Tofu, Avocado, eingelegte Kiirbisstreifen, Rucola F
(tofu, avocado, pickled pumpkin stripes, arugula)
346A Yume Roll 16.9€
Lachs, Thunfisch, Garnele, Avocado, Gurke, Frischkase B, C, D, G
(salmon, tuna, shrimp, avocado, cucumber, cream cheese)
347 Sake Roll Lachs (salmon) ¢, D, G 8.5€
348 Spicy Roll scharfes Thunfischtatar (spicy tuna tatar)c, D, G 8.9€
349 Ebi Roll Garnele (shrimp) B, C, G 8.5€
350 Kani Roll surimi (surimi) B, C, G 7.5€
351 Vegi Roll Avocado o. Gurke (avocado or cucumber) C,G ~ 6.9€

Alle Tempura Rollen werden mit Unagi SoRe und japanischer
Mayonaisse garniert

(all tempura rolls are garnished with unagi sauce and
japanese mayonaisse)




Beilagen: A, F, L

PUSHI
SUSHI

SPECIAL ROLLS 8 STK.

352 Thuc’s Creation 15.5€

Frittierte Lachshaut, Avocado, ummantelt mit Lachs C, D, G
(fried salmon skin, avocado, salmon coat)

353 Lavi Roll 11.9€

Eingelegte Kiirbisstreifen, Avocado, Gurke, Rucola, ummantelt mit Tofu F
(pickled pumpkin stripes, avocado, cucumber, arugula, tofu coat)

354 Lala Roll 12.9€

Avocado, Gurke, Rucola, ummantelt mit Lachs D
(avocado, cucumber, arugula, salmon coat)

355 Laqua Roll 14.9€
Garnele, Avocado, ummantelt mit Lachs (shrimp, avocado, salmon coat) B,D
356 Lata Roll 14.9€

Avocado, Gurke, Rucola, ummantelt mit Lachs D
(avocado, cucumber, arugula, salmon coat)

357 Laky Roll 14.5€

Ebi Tempura, Rucola, Frischkdase, ummantelt mit Lachs C, D, G
(ebi tempura, arugula, cream cheese, salmon coat)

358 Kabuki Roll 15.5€

SiiBwaaeraal, Lachs, Avocado, Gurke, ummantelt mit Lachs D
(freshwater eel, salmon, avocado, cucumber, salmon coat)

359/ Tempura Tuna/Salmon Roll 15.9€

360 Ebi Tempura, Avocado, Frischkdse, ummantelt mit Thunfisch/Lachs C, D, G
(ebi tempura, avocado, cream cheese, tuna/salmon coat)

361 Dragon Roll 16.9€

Ebi Tempura, Spargel, Avocado, Frischkase, ummantelt mit Lachs C, D, G
(ebi tempura, asparagus, avocado, cream cheese, salmon coat)

362 Taiko Roll 14.5€

Ebi Tempura, Avocado, Gurke, ummantelt mit SiiBwasseraal C, D, G
(ebi tempura, avocado, cucumber, freshwater eel coat)




Beilagen: A, F, L

%USHU

EMPFEHLUNG DES HAUSES

403 Surf & Turf 18.9€

404 Gohan 19.9€

364 Maguro (6 STK.) 19.9€ 365 Sake (6 STK.) 17.9€

Thunfisch auf Rettich D Lachs auf Rettich D
(tuna on radish) (salmon on radish)

366 The Red Sun 25.0€ 367 Moriavase 25.9€
6 Stk. Lachs, 6 Stk. Thunfisch, Gemischter roher Fisch auf
Lachskaviar auf Rettich D Rettich B, D
(salmon, tuna, salmon caviar (mixed raw fish on radish)
on radish)

S1 YumeRoll ¢ p,G 15.9€

Ebi Tempura, Spargel, Frischkdase, ummantelt mit Avocado
(ebi tempura, asparagus, cream cheese, avocado coat)
S$2 Yume Rainbow ¢, p,G 17.9€
Ebi Tempura, Frischkdase, ummantelt mit Lachs, Thunfisch, Avocado
(ebi tempura, cream cheese, salmon/tuna/avocado coat)
S4 Yume Rose ¢, D,G 17.5€

Frittierter Lachs, Avocado, scharfes Lachstatar, Tobiko, Schnittlauch
(fried salmon, avocado, spicy salmon tatar, tobiko, chive)




Beilagen: A, F, L

BU3SHI)
SETS
MO0 Vegi Combo

6 Tempura Big Rolls, 8 Inside Out Rolls, 6 Maki C, G

MO1 Kazuki
6 Teka Maki, 6 Sake Maki, 6 Avocado Maki D

MO02 Vegi Combo 1
8 Inside Out Rolls, 6 Maki, 3 Nigiri F, K

MO03 Vegi Combo 2
18 Maki (3x 6 Maki) K

MO04 Noriko
6 Futo Big Maki, 6 Maki, 4 Nigiri D

MO05 Takao
Sake & Maguro Sashimi, 8 Inside Out Rolls, 6 Maki, 3 Nigiri D

MO06 Minako
8 Inside Out Rolls, 6 Maki, 5 Nigiri D

MO7 Garden Green

Sake & Maguro Sashimi, 6 Tempura Big Rolls, 6 Futo Big Maki,
6 Maki, 6 Nigiri C, D, G

M08 Mikio

8 Alaska Roll, 6 Maki, 6 Nigiri D
MO09 Nikki

8 Dragon Roll, 6 Tempura Big Roll, 6 Sake Maki, 4 Nigiri C, D, G
M10 Sake

6 Sake Sahimi, 6 Sake Maki, 6 Sake Nigiri D

Alle nicht definierten Rollen werden vom Sushi-Chef ausgewahlt
(all undefined roles will be selected by the sushi chef)

19.9€

11.9€

12.5€

9.5€

17.0€

24.9€

17.9€

39.9€

21.5€

11.9€

24.9€




Beilagen: A, F, L ? USHI
SUSHI)

YUME FOR 2 b2.5¢

Sake & Maguro Sashimi,
6 Tempura Big Roll,

8 Special Roll,

8 Inside Out Roll,

12 Maki,

6 Nigiri

YUMEFOR 3 B4.5¢

Sake & Maguro Sashimi,
6 Tempura Big Roll,

8 Special Roll,

8 Tempura Mini Roll,

16 Inside Out Roll,

24 Maki,

10 Nigiri

CHEFS CHOICE 28.9€/ pro Person

6 Tempura Big Roll,

8 Special Roll,

8 Inside Out Roll
Lassen Sie sich vom
Sushichef liberraschen




(BOWLS)

Bl Tofu Bowl 13.9€

Tofu, Edamame, Gurke, Avocado, Wakame, SoRe nach Art des Hauses C, F, K
(tofu, edamame, cucumber, avocado, wakame, homemade sauce)

B2 Ebi Fry Bowl 15.9€
Ebi Tempura, Edamame, Gurke, Avocado, Wakame, Tobiko, Sof3e nach
Art des Hauses C, D, G, K
(ebi tempura, edamame, cucumber, avocado, wakame, tobico,
homemade sauce)

B3 Sake Bowl 14.9€

Lachs, Edamame, Gurke, Avocado, Wakame, Tobiko, SoRe nach Art des
Hauses C, D, K

(salmon, edamame, cucumber, avocado, wakame, tobico, homemade
sauce)

B4 Maguro Bowl 16.9€
Thunfisch, Edlamame, Gurke, Avocado, Wakame, Tobiko, Sof8e nach Art
des Hauses C, D, K
(salmon, edamame, cucumber, avocado, wakame, tobico, homemade
sauce)

B5 Crispy Chicken Bowl 14.9€
Knuspriges Hilhnchen, Edamame, Gurke, Avocado, Wakame, Tobiko,
SofRe nach Art des Hauses C, D, K
(crispy chicken, edamame, cucumber, avocado, wakame, tobico,
homemade sauce)




COMRANG~crene

Gebratener Reis, saisonales Gemiis 0 ¢

(fried rice, seasonal vegetables, with) - ’t e c . )

101 Hithnchen (chicken) knusprig: +2€ = t e 12.9¢€
102 Tofu (tofu) ¢ \o I )« 12.9€
103 Rindfleisch (beef) M“, 14.9€
104 Knusprige Ente (chrispy duck) S 15.9€
105 Riesengarnelen (king prawns) B 17.9€

UDONCURRY-.

Udon Nudeln in Curry SoRe, saisonales Gemiise, dazu
(udon in curry sauce, seasonal vegetables, with)

106 Hihnchen (chicken) knusprig: +2€ 14.9€
107 Tofu (tofu) F X 13.9€
108 Rindfleisch (beef) A\ 16.9€
109 Knusprige Ente (chrispy duck) % 17.9€

110 Riesengarnelen (king prawns) B 19.9€

N
. ; \

UDON MANGO. =

Udon Nudeln in Mango SoRe, saisonales Gé?nﬁse, dazu
(udon in mango sauce, seasonal vegetables, with)

111 Hiihnchen (chicken) knusprig: +2€ 14.9€
112 Tofu (tofu) F 13.9€
113 Rindfleisch (beef) 16.9€
114 Knusprige Ente (chrispy duck) 17.9€

115 Riesengarnelen (king prawns) B 19.9€




WA,}iME GERICHTE

OTDISHES
UDONTERIYAKI.:.
Udon Nudeln in Teriyaki SoRe angebraten, saisonales
Gemlise, dazu
(udon fried in teriyaki sauce, seasonal. , with)
116 Hiihnchen (chicken) knusprig: 42 A . 14.9€

117 Tofu (tofu) F

118 Rindfleisch (beef)
119 Knusprige Ente (chrispy duck) 17.9€
120 Riesengarnelen (king prawns) B 19.9€

PHO XAQ...

Gebratene Reisbandnudeln, sa!so ,,i'}"""' Ge
(fried rice noodles, seasonal vege '

121 Rindfleisch (beef) 4
122 Hiihnchen (chicken) knusprig: +2€ %

123 Riesengarnelen (king prawns) <2 19.9€
124 Tofu (tofu) F 14.9€
PHO »co.

Rinderbriihe, Reisbandnudeln, wetnam ische Krauter,
dazu g i
(Beef broth, rice noodles, vietname rbs, 1
10 Riesengarnelen (king prawns) s " =
11 Rindfleisch (beef) N
12 Hihnchen (chicken) b X -
13 Rindfleisch & Hiihnchen (beef&c icken) = 18.9€




HAHNCHE N i < 13.9€

Gebratenes Hiihnerfilet, saisonales Gemiise, dazu
(fried chicken, seasonal vegetables, with)

20 ChefsoRe leicht scharf (chef’s sauce) s, 4
21 Ohne SoRBe sehrscharf (no sauce) 4 £
22 Rote CurrysofRe leicht scharf (red curry sauce)G 4 |
23 ErdnusssoBe (peanut sauce) E;G,4 ,4”' g |
24 MangosoRe (mango sauce)a | W Tl |
25 SiiB Sauer SoRe (sweet sour sauce)b. - 1\ /
26 Pfeffersol3e (black pepper saudcgg ""-’9‘
27 Teriyaki (teriyaki) A, F, 4 ————l

mit Schale Reis serviert (served with rice)

RINDFLEISCH 19.9€

Gegrilltes Entrecote, saisonales Gemiise, dazu
(grilled entrecéte, seasonal vegetables, with)

30 ChefsoRe leicht scharf (Chef’s sauce) i, 4
31 Ohne SoRe sehr scharf (No sauce) 4
32 Rote CurrysoRe leicht scharf (red |
33 ErdnusssoBe (peanut sauce) eG4~
34 MangosolRe (mango sauce) 4 R Fo
35 TamarindsoRe (tamarind sauc ;3

36 Pfeffersol3e (black pepper sauc é,,'L' > A
37 Teriyaki (teriyaki sauce) A, F, 4 ,

mit Schale Reis serviert (served with rice)




ENTE 17.9€

Knusprige Ente, saisonales Gemiuse, dazu
(chrispy duck, seasonal vegetables, with)

40 ChefsoBe leicht scharf (chef's sauce) ), 4 gy
41 4

42
43
44
46 Pfeffersol3e (black pepper sauce Q Wy

47 Teriyaki (teriyaki) A, F, 4 Rt

mit Schale Reis serviert (served with rice)

GARNELEN 19.9€

Gegrillte Riesengarnelen, saisonales Gemiise, dazu
(grilled king prawns, seasonal vegetables, with)

50 ChefsoBe leicht scharf (chef’s sauce) i, 4
51 Ohne SoRe sehr scharf (No sauce) 2.4
52 Rote CurrysoRe leicht scharf (red €U St
53 Erdnusssofle (peanut sauce) ;6,4 -
54 Mangosol3e (mango sauce) 4 &

55 TamarindsoRe (tamarind sauce) b
56 Pfeffersol’e (black pepper sauce
57 Teriyaki (teriyaki sauce) A, F, 4

mit Schale Reis serviert (served with rice)




VEGETARISCH 12.9¢

Tofu, saisonales Gemiise, dazu
(tofu, seasonal vegetables, with)

81 Ohne SoRe sehrscharf (N0 sauce) 4 5" Fi

82 Rote Currysofe leicht scharf (red curW sa‘ ce)G,a
83 ErdnusssoRe (peanut sauce) k, Gz‘l "g ”"""M}; a;‘
84 MangosoRe (mango sauce) s | “; SRy PR
86 Pfeffersol3e (black pepper sauce) ( f* }?
87 Teriyaki (teriyaki) A, F, 4 ,@;7; i

<~ A 3 .

mit Schale Reis serviert (served with rice)

GEGRILLTER LACHS/ 2%
THUNFISCH 24.9¢

Gegrilltes Lachsfilet, saisonales Gemiisedazu
(grilled salmon filet, seasonal vegetablis’ Wlth)

72 Rote CurrysoRe (red curry sauce) G, s
76  PfeffersoBRe (black pepper sauce)G,1,4.
77 Teriyaki (teriyaki sauce) a,r,a i

s F gt

mit Schale Reis serviert (served with rice) » > ¥ .




WA}IR_I

BUNCHAGIO

Reisfadennudeln, kleiner Salat mit K i

GERICHTE

DISHES

(rice noodles, salat with vietnames f 1€

14 vegetarische Friihlingsrollen (ve

15 mariniertes Rindfleisch, Friihlingsrollen’
(marinated beef, spring rolls) 5.~

16 mariniertes Rindfleisch (marinated be |

EXTRAS

Gekochter Reis
Gebratener Reis
Sushireis
Udonnudeln
Sol3e

+ + + + +

2.5€
4.5€
3.5€
3.5€
2.5€

Zusatzstoffe:

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Phosphat, 6 mit Stllungsmittel,
7 enthalt eine Phenylalaniquelle, 8 geschwefelt, 9 geschwarzt, 10 gewachst,
11 koffeinhaltig, 12 chininhaltig

Allergene:

Aa Weizen, Ab Roggen, Ac Gerste, Ad Hafer, B Krebstiere, C Eier, D Fisch,
E Erdnisse, F Soja, G Milch (einschliel3lich Laktose)
Ha Mandeln, Hb Haselnlsse, Hc Walnlsse, Hd Cashewntisse, He Pekannusse,
Hf Paranlisse, Hg Pistazien, Hh Macadamianusse, | Sellerie, J Senf,
K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere




201 Chuoi Chien 6.9€
Gebackene Banane mit Vanilleeis,
Honig, Sesam C, G

(fried banana with vanille ice
cream, honey, sesame seeds)

203 Mochi Matcha 3 Stk.

Reisdessert gefiillt mit 7.9€
Matchacreme G

(rice dessert filled with green tea
cream)

205 Sesambadlichen 3 Stk.

Sesamballchen gefiillt mit roter
Bohnenpaste
(sesame balls filled with red

beanpaste) 6.9€

202 Mochi Coconut 3 Stk.

Reisdessert gefiillt mit 7.9€
Kokosnusscreme G

(rice dessert filled with coconut
cream)

204 Matcha Ice Cream

Griiner Tee Eis G 5.5€
(green tea ice cream)

206 Kokosballchen 3 Stk.

Kokosballchen gefiillt mit
Zimtpaste

(coconut balls filled with
cinnamon paste) 6.9€




